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A continuacidn se indican la actualizacidon encontrada en el libro Ofertas gastrondmicas 2. @ edicion actualizada
(9788428339148).
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El parrafo dedicado a Paul Bocuse se ha actualizado y queda como sigue:

Point consideraba que una buena comida es el con-
junto de una buena elaboracion, una buena atmos-
fera, una bonita decoracidn, una vajilla acorde,
etcétera. Una de sus frases favoritas fue: «no soy
dificil de complacer, es que me conformo solo con
lo mejor de lo mejor».

B Paul Bocuse (1926-2018)

Nacido en 1926 cerca de Lyon, Paul Bocuse fue un
gran cocinero francés y renovador del arte culina-
rio del siglo xx. A lo largo de su trayectoria profesional
recibio tres estrellas Michelin. En 1987 cred el con-
curso culinario mundial Bocuse de Oro, que se con-
sidera el premio mas prestigioso para los chefs de

Figura 1.2. Paul Bocouse, considerado el «Papa todo el mundo. Ademas, fue el creador de la nouvelle
216 la c?cma». (Fuente: Wikimedia Commons. Alain cuisine junto con Michel Guérard, Roger Vergé, Alain
orza.

Chapely los hermanos Troisgros, entre otros.

Paul Bocuse es considerado el «Papa de la cocina» y una de sus frases mas célebres es: «se
necesita poco para hacer las cosas bien, pero menos aun para hacerlas mal».
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